Client :
Date mise a jour fiche technique : 17 mars 2012

Le Bouton

Poids approximatif a Environ 60g

18j

Hauteur Environ
2,5cm

Diametre Environ 4cm

Prix HT

Conditionnement A définir

Le Bouton est un petit fromage (idéal pour les 4h en
Bourgogne), fabriqué au lait cru de chévre.

Il faut 1 litre de lait pour mouler a la main 3
Boutons.

Démoulé 48h apres moulage, mis sur grille, il va
prendre sa robe des grands jours.

Il est vendu en général affiné a une quinzaine de
jours minimum.
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